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Grande successo per 1 vini di Sannino al “Vecchio Bottaio™ di Agropoli

Un successo senza precedenti la
serata degustazione organizzata dal
ristorante “1l Vecchio Bottaio” di
Agropoli in collaborazione con
I'azienda vinicola Sannino di Erco-
lano. Una settimana prima del-
I'evento i posti disponibili erano
andati letteralmente a ruba. Molto
probabilmente, per raggiungere
questo risultato sono stati influenti
diversi fattori: la qualita che offre
il rinomato locale agropolese, la
piacevolezza dei vini Sannino e il
grande rapporto qualita prezzo.
Infatti, gli ospiti, per 5 portate con
in abbinamento 4 vini e una
grappa, serviti senza limitazioni,
hanno speso solo 25 euro. Ricor-
diamo che il Vecchio Bottaio &
aperto dal 2009 e sin dall'inizio ha
fatto capire che vuole recitare un
ruolo di primo piano nel compli-
cato mondo della ristorazione
agropolese. Obiettivo che ha age-
volmente raggiunto con proficuita.
Il titolare, Luca Torre, consapevole
di questo risultato, spesso orga-
nizza serate gastronomiche par-
zialmente  sponsorizzate  per
premiare i suoi fedelissimi clienti.
In quest’occasione sono stati pre-
sentati i vini dell’azienda Sannino.
La famiglia Sannino, che vive e la-
vora ad Ercolano, la fertile terra
vesuviana, area di grandi vini rino-
mati da secoli, investe nella propria
azienda tutta I'esperienza vitivini-
cola che da lungo tempo la con-
traddistingue. Convinti che non sia
sufficiente un buon uvaggio per
realizzare un buon vino, i Sannino
hanno creato una struttura tecno-
logicamente all’avanguardia che,

unita alla passione, permette loro
di produrre vini di eccellente qua-
lita, autoctoni e non, dalla lunga
tradizione; tra questi alcuni vini
“storici” del Vesuvio, come il La-
cryma Christi Rosso DOC ed il
Lacryma Christi Bianco DOC ed
altri tradizionalmente presenti
nell’area, come il Piedirosso Pom-
peiano o la Falanghina Pompeiano,
entrambi IGT, il Gragnano della
Penisola Sorrentina DOC, fino al
Greco di Tufo ed il Fiano di Avel-
lino, entrambi DOCG. Dalla
scorsa estate, la Sannino ha im-
messo sul mercato una Falanghina
frizzante, che ha prontamente con-
quistato il mercato regionale delle
bollicine a discapito dei piu quotati
prosecchi del nord. L'Azienda Vi-
nicola Sannino é fiera dei prodotti
che crea, grazie allimpegno e la
costanza nel proprio lavoro ed alla
qualita degli uvaggi delle proprie
vigne che producono il Coda di
\olpe, la Falanghina, I'Aglianico ed
il Piedirosso. Questo in sintesi lo
svolgimento della serata: gli ospiti
sono stati ricevuti da Luca Torre
che, con l'aiuto dei suoi collabora-
tori, li ha prontamente messi a
proprio agio. Per iniziare é stata
servita “La ricottina di bufala in-
fornata con sfoglia e maionese di
avocado su cialdina di riso” sapien-
temente abbinata alla “Falanghina
Frizzante Pompeiano Igt”. A se-
guire “Il saccottino con stracciata
di bufala e melanzana affumicata
su crema di zucca confit e grissini
all'olio extravergine di oliva” ac-
compagnato dal “Lacryma Christi
Bianco 2011 del Vesuvio Doc”, ot-

RE E LO CHEF FRANCO RUBINO

tenuto da uve Coda di Volpe e Fa-
langhina. Poi & stata la volta dei
“Mezzi paccheri con porcini e sal-
siccia di maialino cilentano rose”
insieme al “Gragnano 2011 della
Penisola Sorrentina Doc”, vino
rosso frizzante ottenuto da uve
aglianico e piedirosso, che secondo
diverse guide enologiche é il “Gra-
gnano” che riscuote piu consensi,
per essere il piu tradizionale e ti-
pico a differenza di tanti altri che
sembrano una bibita dolce gassata.
I piatto forte é stato “II controfi-
letto con farcia di maiale alle erbe,
carciofi fritti e minestra calabrese”,
che i sommelier del locale hanno
“sposato” con il “Piedirosso 2011
Pompeiano Igt”, vino dal bel co-
lore rosso rubino che aveva dei
profumi che ricordavano i frutti
rossi maturi e prugna con lievi sen-
tori speziati. Per concludere, “Il

tortino al cioccolato con cuore
fondente, salsa alla vaniglia e sfo-
glia di pera disidratata” e stato ser-
vito assieme alla “Grappa Aglaia
Barricata” ottenuta dalla distilla-
zione di vinacce fresche: uve Coda
di Volpe e Piedirosso, destinate alla
produzione di Lacryma Christi del
Vesuvio doc; distillate a bagnoma-
ria con il tradizionale alambicco in
rame poi un affinamento di otto
mesi in barrique di rovere francesi
e di sei mesi in bottiglia. E stata
una serata superlativa. I nostri
complimenti vanno a Luca Torre,
ai suoi collaboratori, con in testa lo
chef Franco Rubino, e natural-
mente alla Sannino che in queste
occasioni mette sempre in evi-
denza la signorilita che li contrad-
distingue.
Diodato Buonora
dbuonora@libero.it

LA RICETTA. Spaghetti e gamberi alla vesuviana

Ingredienti per 4 persone: 400 g di spaghetti, 200
g di pomodori pelati, 100 g di olive verdi, 30 g di
capperini, 3 spicchi di aglio, 1 pizzico di origano,
sale, peperoncino rosso, 50 g di parmigiano grat-
tugiato.

Preparazione: fate rosolare in un tegame I'aglio
e il peperoncino con l'olio, unitevi i pomodori
dopo averne eliminato acqua e semi e cuocete la
salsa per una ventina di minuti finche si rad-
densa. Aggiungete i capperini, le olive verdi
snocciolate e tagliate a pezzetti, I'origano. Salate
e pepate. Condite con questa salsa gli spaghetti
lessati al dente e ben sgocciolati. Servite con par-
migiano grattugiato. Vino consigliato: Gragnano
2011 della Penisola Sorrentina Doc, Sannino

Gamberi alla vesuviana

Ingredienti per 4 persone: 16 gamberi freschi
grossi, 100 g di burro, 1 bicchiere di Lacryma
Christi bianco della Sannino, 1 carota, ¥z cipolla,
prezzemolo, sale, pepe.

Preparazione: tritate la cipolla e la carota e fatele
dorare nel burro.

Unite i gamberi ben lavati e sgusciati ed il prez-
zemolo tritato. Versate il vino e lasciate cuocere
per 10 minuti a fuoco lento. Disponete i gamberi
in un piatto da portata con il sughetto di cottura,
volendo potete abbinarci delle patate arrosto, ta-
gliate a fette.

Vino consigliato: Lacryma Christi 2011 del Vesu-
vio Doc, Sannino.
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Gambero Rosso

O3
Vini
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via G. SevmoLs, 146 - 80056 ErcoLano [NA]
Te. 0817394630
WWW.sanninovini.com

Ben vengano progetti commerciali a largo
raggio, se il livello & quello espresso dalla
batteria di Sannino. L'azienda di Ercolano
copre le principali tipologie partenopee e
irpine, con approfondimenti degni di nota
sui Lacryma Christi: il Rosso "10, ad
psempio, & softile e vibrante.

® PFiedirosso Pompeiano "10 b b i
© Vesuvio Lacryma Christi Bianco '11 e g A
@ Vesuvio Lacryma Christi Rosso "10 vy
@ Penisola Sorrenting Gragnano 11 T2
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Ideadi Sannino
blﬂl]{]{] frizzante

rcolano regala al Vesu-
Evicr un vino inatteso.

Un’idea di Antonio
Sannino: falanghina frizzan-
te. Un dono velato di rimorsi,
Le gradevoli bollicine in un
hianco cosl asciutto e nitido
dimostrano ancora una volta
quant anni e tesori vesuviani
siano andati persi. 5i poteva

fare molto di pik. 0 terreno

vulcanico, con generosa ferti-
lith e complessi strati superfi-
ciali, da forza, turore e im-
pronta se incrocia vignaioli
versatili. 5i deve alla passione
colta di Vincenzo e Giovanna
Ambrosio (*VillaDora™) come
all'operoso  entusiasmo  del
giamaturoSanninoepochial-
tri, la svolta. La rifermentazio-
ne naturale in autoclava offre
l'interessante “Falanghina
Pompeiano 20117, gradi 11,5,
vena acidula di freschesza,
profumi di ananas, banana e
melanon matura, fondodiza-
gara ¢ agrumi. Adottato dagh
chefdellacostieraamalfitan:a,
Anche aperitivo. 8,50 euro.

“Vinicola Sannino”, Erco-
lano 081 739 4630,
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LE GROTTE

Le grotte di Castelcivita: la cittading ospitera
sabato e domenica la *Sagra del fungo porcino®

= T o

Castelcivita, il gus

DONATELLA BERNABO SILORATA

ACCOCCOLATA sulle pendici
degliAlburni, Casteleivitaappare
come un grappolo di case bian-
che che asseconda la pendenza
della montagna. Il centro storico
conserva Fimpianto medievale.
Fu Carlo I d'Angit a vobere la for-
tificazione del borgo eancoraog-
gilabella Torre (che clsgl.i.:‘aﬂ Mu-
seo della Civiltd contadina) ne é&
testimonianza. (i, ma dqueste
stradine dove all’'occhio attento
non sfuggiranno i portali archi-
travati in pietra calcarea locale e
piperno cofn gli stermma gentiliz,
sabato e domenica, dalle 18, si
svolge la tradizionale “Sagra del
fungo porcinoe” che naugura il
ghiotto antunno di questo terri-

{te) p  tono. Siamo nel cuore del Parco

dei piccoli fagioli bianchi di Con-
trone, Natura, gustoestoriasiin-
trecciano e mescolano disegnan-
do infinifi itinerar. I porcini e
tartufi freschi saranno protago-
nisti della due giomi che vede
esposizione, vendita e degusta-

dormire
forse sognare
Scaraiazzo, anfico oy

i piedidi Castelcivit

& un antico.ovile de

rato e aperto all’os
mula & guella dell’ agrituri:
da agricola. Le camere arr
sono 6. Per gli uspm anchi
razza Danoramica e ina
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L’ultimo

‘Gragnano

a vendemmia 2010 & la
I settima, |'ultimo Gra-
; gnano di “Sannino” & la
rivincita di un giovane vesu-
viano. Antonio, il nome del
nonno fondatore, corre a sal-
vare un vino cosi amato all’e-
stero da cadere nel discredito
perabusie contraffazioni. Con
“Grottadel Sole”, con “lovine”
diPimonteepochialtrieccoun
rosso frizzante che rende giu-
stizia alla sua storia. Aglianico
ePiedirosso (30 e 70 per cento)
trovanoilbrividorossonelme-

WEEKEND

e

LA SAGRA
A Montella e Paternopoli le pregiate
castagne locali e il buon vino novello

Castagne e novelli, labuona

centro dellafestac’e la pregiata

B RIPRODUZIONE RISERVATA

todo charmat con' fermenta- DONATELLA BERNABO SILORATA| I(iastf_igna h:;?;‘eé[zg %?:t?;ﬁ 203 §§Lntlr%
zione in autoclava. Schiuma. : e i \
: p CASTAGNEenovello, questofi- novello soffice e rotondo. Ma nesca
violacea sobria, tenden_za al nesettimana. Sabatosistappail nonsolo. Etempodiolio nuovo, ivigne
dolce nonbanale: conquistale primo vino della vendemmia nellecampagne g iniziatalarac- nasce
donne in Giappone e Usa 2011, sialzanoicalicinelleeno-  colta delle olive, A Paternopoli a den
dov'e venduto come “First teche e nelle cantine, Si fa festa valgono una sosta le Cantine protet
Lady”. Allegria non effimera a Montella dove si celebra la dell'Ut
nel gusto morbido, polposo, yeaEnoves'ma "Sagra della ca- dormire S
fruttatodi stagnalgp”: due giorni di degu- _ _ toepre
ok 30 lptrugnar;"le;tura, m[;a— stazioni in piazza, grandi bra- forse sognare ; nel 19:
a cottaecotogna. 7-8 eurn. Da cieri e caldarroste, visite guida- ; o e SRR ¢ © elettrif
: segnalare Lacryma Christi, i te, spettacoli itineranti e musi- Cantine F armghettl:uncasale del “700 Avellin
Pompeianieg'rappabariccata_ capopolare, Weekendd'autun- e SR A 3 vigta
Antonio con Aniello e Dome. no, dunque. Da assaporare on lle Cantine Famiglietti si pud anche per- 1, ge
nico: veri vesuviani che non of. Rbe t i;-oz;dr' suil?_ rotta nottare: il casale in pietra nsaﬁlfjal 1716ed  dallad
) 2 Sy ‘ontelia-Paternopolipervive- éstatoristrutturatoconcura, isposizio- raama
fel:dono_ﬂ vulcano amico. reun po- dibella e buona irpi- e degli ospiti ci sono tre camere con ba tra, sin
Sannino Herculaneum” : st s P S S o

_ ’ nia. Tracantinestoriche, acqui- al ina, Tutt'int i2] ettari  Vigneti
Ercolano 0817394 630, sti gourmand e caldarroste in a.C"T“”“ee“I,‘a ISRt i i e contra
@.c) piazza. A Montella 'appunta- dell’azienda coltivati a vigneto-e uliveto, Piazzet- Docg °

SR mentoeésabatomattinaesipro-  taSotto Chiesa, Paternopoli (Av) tel. 082771023 - quattrc

: segue fino a domenica sera: al (d.b.s.) defran




SELEZIONE
DEI VINI CAMPANI

2006

Concorso Enologico
Oualita, tradizione, mnovazione

DIPLOMA DI MERITO
e

DISTINZIONE CAMPANIA FELIX
Conferito al Vino
Lacryma Christi del Vesuvio DOC
ROSSO 2005

presentato dall’Azienda

Vinicola Sannino sr(
Frcolano (Na)

per

i requisiti di elevata tipicita, qualita, fragranza in forza
dei guali viene attribuita 'aggettivazione di OTTIMO e la piena
idoneita ai fini della Selezione per le attivita di valorizzazione

dell’E.R.S.A.C. sui mercati nazionali ed esteri

Ercolano
Villa Campaolicto
19 7 21 gingno 2006
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SELEZIONE
® DEI VINI CAMPANI

2006

Concorso Enologico
Qualiti, tradizione, mnovazione
DIPLOMA DI MERITO
tl
DISTINZIONE CAMPANIA FELIX

Conferito al Vino

Lacryma Christi del Vesuvio DOC
Bianco 2005

presentaio dall’Azienda

VYinicola Sannino sr(
Frcolano (Na)

per

i requisiti di elevata tipicita, qualita, fragranza in forza
dei quali viene attribuita 'aggettivazione di OTTIMO e la piena
idoneita ai fini della Selezione per le attivita di valorizzazione
dell’E.R.S.A.C. sui mercati nazionali ed esteri
Ercolano

Villa Campolicto
19 /21 glugno 2006
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Qualita, tradizione. innovazione

DIPLOMA DI MERITO
l'l

DISTINZIONE CAMPANIA FELIX

Conferito al Vino

Lacryma Christi del Vesuvio DOC
Rosato 2005
presentato dall’Azienda
Vinicola Sannino sri{
Ercolano (Na)

per

i requisiti di elevata tipicita, gualita, fragranza in forza
dei gquali viene attribuita I'aggettivazione di OTTIMO e la piena
idoneita ai fini della Selezione per le attivita di valorizzazione

dell’E.R.S.A.C. sui mercati nazionali ed esteri
Ercolano

Villa Campolieto
L8 7 21 giugno 2004
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® 09 |);| VINI CAMPANI

" 2006

Concorso Enologico
Qualita, tradizione, innovazione
DIPLOMA DI MERITO
e
DISTINZIONE CAMPANIA FELIX

Conferito al Vino

Pompeiano IGT Coda di Volpe 2005

presentato dall’Azienda

Vinicola Sannino sr(
Frcolano (Na)
per

| requisiti di elevata tipicita, qualita, fragranza in forza
dei quali viene attribuita I'aggettivazione di OTTIMO e la piena
idoneita ai fini della Selezione per le attivita di valorizzazione
dell’E.R.S.A.C. sui mercati nazionali ed esteri

Ercolano
Villa Campaolieto
19 7 2] givgno 2006

L DMEETTORERE:ESER AL L CONNISS AR STHADRINSARNK )
I Baillaae Bliplas e [ogumairt | iopsian -

# i
I|'

o .-';-:cr'h_'\._t—.o. e

/ !



fgf

® SELEZIONE
DEI VINT CAMPANI

2006

Concorso Eng logieo
Qualita, tradizione, innovazione
DIPLOMA DI MERITO
e
DISTINZIONE CAMPANIA FELIX

Conferito al Vino

Pompeiano 1GT Falanghina 2005

presentato dall’Azienda

Vinicola Sannino sr(
Frcolano (Na)

per

i requisiti di elevata tipicita, qualita, fragranza in forza
dei quali viene attribuita 'aggettivazione di OTTIMO e la piena
idoneita ai fini della Selezione per le attivita di valorizzazione

dell’E.R.5.A.C. sui mercati nazionali ed esteri

Ercolano
Villa Campaolieto
19 /21 glugno 2006
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Concorso Enologico
L - ® W
Qualita. tradizione, innovazione

DIPLOMA DI MERITO
{1-

DISTINZIONE CAMPANIA FELIX

Conferito al Vino

Pompeiano IGT Piedirosso 2005

presentato dall’Azienda

VYinicola Sannino svl
Frcolano (Na)

per

I requisiti di elevata tipicita, qualita, fragranza in forza
dei quali viene attribuita I'aggettivazione di OTTIMO e la piena
idoneita ai fini della Selezione per le attivita di valorizzazione

dell’E.R.S.A.C. sui mercati nazionali ed esteri

Ercolano
Villa Campolieto
19 / 21 giugno 2006
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SELEZIONE
® i1 VINI CAMPANI

2006

Concorso Enologico
Qualita, tradizione, innovazione

DIPLOMA DI MERITO
e
DISTINZIONE CAMPANIA FELIX

Conferito al Vino

Beneventano IGT Falanghina 2005

presentato dall’Azienda

Vinicola Sannino srl
Frcolano (Na)
per

i requisiti di elevata tipicita, qualita, fragranza in forza
dei quali viene attribuita 'aggettivazione di OTTIMO e la piena
idoneita ai fini della Selezione per le attivita di valorizzazione

dell'E.R.S.A.C. sui mercati nazionali ed esteri

Ercolano
Villa Campaolieto
19 /2] givgno 2004
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I Vin1 Rossi

da Uve Autoctone del Sud

Diploma di Gran Rosso del Sud

al vino POMPEIANO 1GT AGLIANICO 2004
dell’ Azienda AZIENDA VINICOLA SANNINO - ERCOLANO (NA)

della Regione CAMPANIA

&

il Commissario ,Jg[jj.l"tnﬂf
7 : ! -

-
r, A e W |

"l.-']'||u{'u!'rlpl.‘r]il::tn;'r Ercolano
5/7 Dicembre 2005
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I Vini Rossi
da Uve Autoctone del Sud

Diploma di Gran Rosso del Sud

al vino POMPEIANO IGT PIEDIROSSO 2004
dell’Azienda AZIENDA YINICOLA SANNINO - FRCOLANO (\A)
della Regione CAMPANIA

il Commissario "bi o
. - L ) )

A oCtnnmn i

1'#'“!”'.1{'umpul'u:in Ercolano
ST Dicembre 2005




Regione Campanls

ERSAC
Ente Reglonale di Sviluppe
Agricolo in Campania

SELEZIONE DEI VINI CAMPANI
Anno 2004

Diploma di Menito
£

Distinzione Campania Telix
Conferito

al
Lacryma Christi def Vesuvio Doc Bianco 2003

Presentato dall’ Azienda
Azienda Vinicola Sannino Sr{

Ercolano (Na)
P
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ERSAC,
Assessarato Agricoltura Ente Reglonale di Sviluppo
Agricolo in Campania

SELEZIONE DEI VINI CAMPANI
Anno 2004

Diploma di Merito
E
Distinzione Campatia Felix,
Conferito

Lacrya Christ e Yoo O Ry 20

Presentato dall’ Azienda
Azienda Vinicola Sannino Srl

Ercolano (Wa)
per
i requiniti di elpvats bpinidd, qualied, fragramea in forza dei quofi viens
attribuita Caggettivazione i OTTIMO ¢ (3 piena idonestd ai fini dofls Selezione per ¢
attiitd i walrizzarione LTERSAC sl mercati wasionali ed estori .

- Real Sito di Portici-
Universitd Federico Secondo
Facolia di Agraria
Civgno 2004

IL BJE IGEH' LE IL COMMISSARIO STRAORDINARIO
. e (o] «  Dssa Maria Passari
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PUBBLICAZIONI

rmﬂ

| VINl rosat

del Gambero Rosso 2007

Gambero Rosso”
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Sannino
Vesuvio Lacryma Christi Rosato '05
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| VINI rosat

del Gambero Rosso 2006

oltre 300 etichette
da scoprire o riscoprire

- i _Vesuvio Lacryma Christi Rosato '04

Sulle terre vesuviane di Ercolano opera la fami- Sannino
glia Sarnine impegnata nella valorzzazicne dei via G, Semmoia, 145
vitigni della zona come il piedirosso e la falanghi- Jr&;"’ . [N"' '1"
na attraverso le tre tinologie della doc Lacryma A ot e
Chnisti e dell'igh Pompesano. Laversione rosato é €840
otteruta da piedirosso (90%) e aglianico vinifica-

te in bianco, ed & risultata uno dei migliari pro-

dotti campani. Al calare rubino chiaro e interss,

farina seguito profumi di amarena e mela matura

& un palato piacevole, intrigante, di piena e bella

persistenza gustativa con retrogusto fruttato.

Gambero Rosso®
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Azienda Vinicola Sannino @ | |

Via G. Semmola, 146 La cantina, sulla strada che da Ercolano sale verso il Vesuvio, interpreta in modo
goosh Ercolano (NA) classico e asciutto la Doc Lacryma Christi del Vesuvio raggiungendo a sorpresa la vetta
Tel. 0B2 7394630 con il Bianco 2006, classico blend di Falanghina e Coda di Volpe davvero in ottimo
Fax 081 7322060 equilibrio fra loro, tanto da regalare un ottimo naso ricco di profumo, morbidezza e al
info@sanninovini.com lempo stesso buona freschezza in bocca con un finale lungo e pulito. Bene le altre due
werw.sanninovink.com tipologie, il Rosato e il Rosso. Un risultato incoraggiante per questa azienda di antiche

tradizioni familiari, Molto ben organizzato anche I"agriturismo circondato dalle vigne
piantate tra la sabbia nera dell'ultima eruzione del 1944. Il Rosso sulla cucina classica
partenopea, Bianco e Rosato sul platti di mare.

Bottiglie prodolie; 6o.000
Vitigni autoctoni coltivatl:  Aglianico, Piedirosso, Coda di Valpe, Falanghina

'Lacryma Christi del Vesuvio Doc Bianco 2006 *hk Ak i ! € 1618
= Lacryma Christi del Vesuvio Doc Rosato 2006 XXX i _l ! € 1618
| Lacryma Christi del Vesuvio Doc Rosso 2006 *%x B i ! € 16-18
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Christi bianco

Vince Sannino

di Diodato Buonora™

Continuano ke degustazioni vinicole al “buio” dell” Amira (Associazione Maitres Italiani
' Ristoranti ¢ Alberghi) sezione Pacstum. L ultima ha avuto come tema “Lacrvma Christi
| del Vesuvio Doc bianco 20037, vino ottenuto dm vitigni Coda di volpe bianca (loc.
detta Caprettone) ¢/o Verdesca (min. 80%). Falanghina e/o Greco (max. 20P4). La
gradazione alcolica munima ¢ di 12 gradi. Con gradazione mferiore. © vinl sono
denominati Vesuvio Doc ¢ non potranno portare i etichetta la dicitura “Lacrvma
Chnsti”. E un prodotto che entra a pieno titolo nella storia dell enologia nazionale ed
mternazonale. Infatti, la fama di questo vino (Doc dal 1983), ha fatie fiorire miu ¢
leggende. tra le quali la pii affascmante ¢ ** Dio niconoscendo nel Golfio di Napoli un
lembo di ciclo asportato da Lucifero, pianse e laddove caddero le lacrime divine sorse la
vile del Lacrvma Christi™,

La zona di produzione comprende le aree dei comuni di Boscotrecase. Trecase, San
Sebastiano al Vesuvio. ¢ parte dei territori dei comuni di Ottaviano, San Giuseppe
Vesuviano, Terzigno. Boscoreale. Torre Annunaziata, Torre del Greco. Ercolano. Portici,
Cercola. Pollena Trocchia, Sant”Anastasia ¢ Somma Vesuviana, tutti in provincia di
Mapoh

L2 le "Lacrvma Christi del Vesuvio bianco Doc 20057, che sono passate sotto |'esame
attento di 11 degustaton AMIRA (Aicllo. Buonora. Calabrese, Cavallaro. Daniele.
Falanga. Gnppo. Napoleone. Rotondi. Sangiovanni. Tauronc),

I® vino classificate: Lacryma Christi del Vesuvie bianco Doc 2005, Sannine,
Ercolano (NA). Non conosco quest azienda, ma il suo Lacrvma Christi bianco ¢ stato
nettamenic 1l oughiore ed 1l pm pracevole. Legeendo qua ¢ la. forse ho intuito che
Ienologo ¢ Alessandro Mancini. uno che il vino lo sa fare (vedi 1 bianchi di Colli di
Castelfranci). S¢ & lui. il mistero di questo prodono ¢ presto svelato, alrimenti.
comphment a c¢hu 'ha “fatto”. In degustazione ¢ nsultato: “eccellente”™ all’esame
visivo: al “naso” non ha entusiasmato (solo “buono” in WO Intensita, persistenza ¢
finezral ma o ttto era gulito ¢ comretto. si percepivano i sentori di mela matura al punto
giusto; al gusto “buono” all intensita ¢ “ottimo™ in tutti gh altni parametri della scheda
Amira. Lasciava una bella e nicca bocca piena tanto da farlo sembrare uno der vini pin
blasonat campani, come il greco o il fiano per csempio. Un azienda che. secondo me. &
da seguire con interesse. Gradazione alcolica 12.5% Punteggio finale 76/ 100 buono

2 vime classificato; Lacryma Christi del Vesuvio biance Dec 2005, Pagano
Raffacle, Boscoreale (NA). Piccola azienda guidata dal giovane Raffacle Pagano che
da pochi anm mette in botuglia quello che per decenm la sua famighia ha venduto sfuso
Con impegno si stanno vedendo 1 pnimi risultati. Questa “lacrnma™ ¢ piaciuta per la sua
freschezza e complessita: “eccellente” al visivo: “buono‘ottimo™ al naso che era pulito ¢
fine. “buono/ottimo™ al gusto dove lasciava vna bella sensazione di piacevolezza
soprafiviio alla persisienza. Compliment. Gradamone alcolica 12%. Punteggio finale
T4/ 104 buono.

20/07/2006
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Uwva: aglianico, piedirosso, sciascinoso
Fascia di prezzo: da 5 a 10 curo
Fermentazione ¢ maturazione: acciaio

Non solo la pizza: credo che il momo alla cucina filologica classica, favorito dalla

I vini da crisi oltre che da una repulsa quasi grilliana ai virtuosismi senza qualita nei quali si
non perdere possono distinguere i grandi chef dai loro imitatori, spinga decisamente rossi come
:mﬂml il Gragnano. Dopo il freddo gennaio durante il quale si fanno i conti dei soldi
» i Galabnia spesi, torna il vuoto dopo l'euforia consumistica natalizia, un vuolo psicosociale
» [0 Campania senza prospettive comuni in lalia dove ancora ¢'é chi ¢ convinto, poveretio lui,
» i Molise che ¢i sia differenza ¢ personale fra i leader dei diversi schicramenti
raBudia impegnati in scontri televisivi cancaturali del passato, dopo il freddo di gennaio
,wm dincm.#gﬂmrwditmmmmnmﬂcslmmudmmnlmkc
» nél Lazio il Giragnano 2007 ¢ il primo allegro accompagnamento di questi riti oltre che della
pizza, come¢ quella buonissima alla ‘nduja nata dallincontro di Enzo Monaco
La Top 20 dell' Accademia del Peperoncino ¢ Cosimo Mogavero di Fabbrica dei Sapori. I
vitalismo panienopeo ¢ anche questo, in piena Crisi peNsare ¢os¢ NUOVe ¢ proporie
Rubriche come ha famo Mimmo Sannino di Ercolano, splendidi vigneti ¢ struttura sulla
» Apourtamentl persons strada che dagh scavi porta dinctta al Vesuvio lungo la guale sarchbero necessanic
indicazioni in giapponese. Mimmo ha voluto per la pmuwhfmnlﬂm:mu:
¢ Polamiche ¢ punkl ol viita in una assolato giomo in cui si comincia a respirare, bo
.0 : mnﬂmnmﬂaﬂqmﬁmunmlmﬁ:mnukwulmII

bicchiere ha una bella spuma, tenace, ricco di profumi floreali al naso, in bocea ha

:W struttura sgrassante, beva facile ma al tempo stesso sicuramenic Impegnativa,
» G 3gringrismi pl pell necessith di fegatelli di maiale, ragh, rippa, ancora lasagna napoletana ¢ pasta al
» Libd da mangigre mmﬂuqummnwnﬂnmmmmmﬂfnmdﬁ
isiigadal bottigha. La freschezza del bicchiere consiglia beva rapida. non prolungata del
IHWHHW tempo perché & cosi che il Gragnano interpreia se¢ stesso sulla tavola napoletana,
» Lyini del Maiting unuﬁ:nmncmmhmm:pmumu perché se un Taurasi te lo puoi sparare
» Bying del Sud | protagonisd da solo davanti al caminetio, ¢ di pensare al rosso della Terre delle Sirene
Chsaudghes senza un brindisi, una chiacchicra, uno sfoid, magan anche usando il bicchicre
o coiatint senza calice ¢, ma si, di cana. 1l rosso di Mimmo mi ¢ piaciuto, considero le
» L& stanze del qusio aziende di vino del Parco del Vesuvio come professione di auwtentica fede
» News dalle aziende & dagh enl ambicntale, capaciti di amare davvero ogni zolla di quest terreni tra i pil costosi ¢
* ¥ogiia di Bima precari d'lalia. La capacitd di Amilcare Trolano, presidente cspressione della
[svrei Google JE destra del Parco del Vesuvio fresco epurato nonostanie il suo lavoro riconosciuio

da tutti con le stesse logiche clientelari che ora si pronunciano spoil system nei
ﬂ“’-ﬁm ring televisivi nottumi ¢ se la caduta del govemo Prodi ¢ servito a salvaro, non lo
LightSipace: 1o spazis so csattamente, evviva, Il Viesuvio vale bene tutti i governi di questa repubblica
corme vl Tu, plutocratica. [l Gragnano di Mimmo ha una sua compiutezza circolare grazie alla
Companibde, Vs atle assoluta comispodenza fra vista, olfatto ¢ palato. Versane, versane Ipponatic.
s O Bravo, bravo.

Sede @ Ercolano. Via . Semmola 146, Tel 081.7394630, fax 081.7322060.
Aepam Camaania Enologo: Alessandro Mancini. Ettari: 5 di propricta. Bottiglie prodotte: 150,000,
i e A Vitigni: aglianico. piedirosso, falanghina, capretione,
b o

Ricerca vewo LA




lucianopignataro.com

Paestum, degustazioni Amira. 30/07/2007
Lacryma Christi rosso 2006

Vince Sannino di Ercolano
di Diodato Buonora

La “Lacryma Christ del Vesuvio Rosso Doc 2006 ¢ stato il tema dell ultima
degustazione vinicola “alla cieca”, organizzata dall’ Amira (Associazione Maitres
Italiani Ristoranti ¢ Alberghi) sezione Paestum.

Questo vino ¢ ottenuto dai vitigni Piedirosso e/o Sciascinoso (min. 20%) e
Aghanico (max 20%). La gradazione alcolica mmima ¢ di 12 gradi. Con
gradazione inferiore, 1 vini sono denominati Vesuvio Doc e non potranno portare
in etichetta la dicitura “Lacryma Chrnisti™.

La zona di produzione comprende le aree del comuni di Boscotrecase, Trecase.
San Scbastiano al Vesuvio ¢ parte dei territori dei comuni di Ottaviano, San
Giuseppe Vesuviano. Terzigno, Boscoreale, Torre Annunziata. Torre del Greco,
Ercolano, Portici, Cercola, Pollena Trocchia, Sant’ Anastasia ¢ Somma Vesuviana,
tutt in provincia di Napoli.

11 1 vini che sono passati sotto 'esame attento di 11 degustatori AMIRA (Aiello.
Buonora, Calabrese, Daniele, Falanga, Ferraivolo, Grippo, Lembo B.,
Napoleone, Rotondi ¢ Taurone).

I campioni, degustati nei saloni dell” Hotel Esplanade di Paestum, hanno
decretato if seguente risultato. Naturalmente, é possibile per numerosi motivi
che un altro campione della stessa azienda ¢ della stessa annata possa dare un
giudizio diverso.

1° vino classificato: Lacryma Christi del Vesuvio rosso Doc 2006, Sannino,
Ercolano (NA). La “Sannino” di Ercolano si conferma, per I’Amira Paestum,
leader della Lacryma Christi. Difatti. in una degustazione svoltasi circa un anno fa
sulla Lacryma Christi blanco, quest’'azienda conguistd il primo posto. Questo
risultato, quindi, va a rafforzare la tesi che vuole 'azienda di Aniello ¢ Domenico
Sannino in continuo crescendo dopo che nel 2001 hanno deciso di puntare tute le
loro forze sulla viticoltura. Il vino degustato che, secondo le nostre informazioni, &
stato prodotto dall’enologo Alessandro Mancini. si ¢ dimostrato un vero “cavallo
di razza”, un prodotto molto pulito ed elegante sopratutto al gusto che €, se
voglhiamo, la cosa pii importante. In degustazione ¢ risultato “eccellente™ alla
vista: “buono-ottimo™ al naso. dove sipercepivano piacevoli profumi di frutta
rossa fresca, in particolare la prugna: al gusto ha avuto I "ottimo™ all'intensita, alla
finezza. al corpo ¢ allo stato evolutivo, mentre ha ricevuto all’'unanimita I’

“eccellenza™ alla persistenza (molto interessante e lunga) e alla piacevolezza. 11
vino ha colpito per la sua morbidezza che lo fanno competere a testa alta con vim
pi blasonati. www .sanninovini.com - Gradazione alcolica 12.5%. Punteggio

finale 83/100, ottimo.
CONTINUA P>




27 vino classificato: Lacryma Christi del Vesuvio rosso Doc 2006, De Falco,
San Sebastiano al Vesuvio (NA). Ancora un’azienda che qualche anno fa ha
lasciato damigiane ¢ boccioni ed ha iniziato il discorso del vino di qualita. Anche
la De Falco dimostra che per produrre il vino buono c¢i vogliono gli uomini giusti
come ad esempio Mario Ercolino, che anni fa lascid la “Feudi” per intraprendere
un percorso personale che gli sta dando dei buoni frutti. L esperienza di questo
enologo & stata molto utile alla De Falco soprattutio per la produzione dei vini
Docg avellinesi. Rispetto al vino precedente questa Lacryma € risultata solo...
ottima alla persistenza ¢ alla piacevolezza gustativa. Comungue un prodotto ed
un‘azienda da seguire con attenzione. www defalco it - Gradazione alcolica 13%.
Punteggio finale 78/100, buono.

37 vino classificato: Lacryma Christi del Vesuvio rosso Doc 2006, Grotta del
Sole, Quarto (NA). La “Grotta del Sole” & un’azienda che non ha bisogno di
presentazione. Produce circa 20 vimi differenti tra la provincia di Napoli e quella
di Avellino. Questa “Lacryma”™ ¢ placiuta per la sua bevibilita. Cosiin
degustazione: “eccellente™ all’'esame visivo; “buono™ al naso (solita frutta rossa);
“otimo-buono™ al gusto dove prevalevano 1'intensita, la persistenza. la finezza e
la piacevolezza. www grottadelsole it - Gradazione alcolica 13%. Punteggio
Sinale 73/100, buono.

47 vino classificato: Lacryma Christi del Vesuvio rosso Doc 2006, Michele
Romano, Ottaviano (NA). L azienda “Michele Romano™, come tante in quesie
zone, ha una tradizione di oltre cento anni, per molto tempo ha commercializzato
vino sfuso e in seguito, per esigenze di mercato, ha imiziato ad imbottighare 1 suoi
prodotti. Il vino preso in degustazione era di utto rispetto: vista “eccellente™;
olfatto “buono™; gusto “buono-ottimo™. L’enologo ¢ Antonio Pesce. Gradazione
alcolica 13%. Punteggio finale 70/1(M), buono.

5° vino classificato ex aequo: Lacryma Christi del Vesuvio rosso Doc 2006,
Fioravante Romano, Ottaviano (NA). Ancora un’azienda nota delle zone
vesuviane che da circa un secolo produce vino. Solo dal 1995 imbottiglia i suoi
prodotti ¢ preferisce non fomire i supermercati. I suoi prodotti li troviamo in
enoteche, gastronomie e ristoranti. Vino molto simile al precedente. [ due
“punticini” in meno sono stati “persi” alla piacevolezza gustativa che ¢ risultata
solo buona. www fioreromanoviniit - Gradazione alcolica 12.5%. Punteggio
finale 68/100, buono.

5% vino classificato ex aequo: Lacryma Christi del Vesuvio rosso Doc 2006,
Enodelta, Afragola (NA). L azienda ha solo 20 annmi. Il ttolare, Antonio
Caputo, ha recuperato un’antica tradizione di famiglia , che risale all’80(), quando
Afragola era nota come zona per la conservazione dei vini, grazie alle sue
numerose grotte facee. La Lacryma presa in degustazione & risultata come quasi
tutte “eccellente™ alla vista; “buono-sufficiente” al naso dove peccava leggermente
in finezza; "buono-ottimo™ al gusto con una bella persistenza ¢ un’interessante
“piacevolezza”. Come molti vini degustati anche questa ha dato pin al gusto che al
naso. Comungue un vino cormetio, www enodeltait - Gradazione alcolica 12%.
Punteggio finale 68/100, buono.

7% wvino classificato: Lacryma Christi del Vesuvie rosso Doc 2006,
Mastroberardino, Atripalda (AV). www mastroberardino.com - Gradazione
alcolica 12.5%. Punteggio finale 63/100, buono.

8° vine classificato: Lacryma Christi del Vesuvio rosso Doc 2006, Colli del
Cafurchio di Arturo di Prisco, Terzigno (NA). www collidelcafurchio i -
Gradazione alcolica 13%. Punteggio finale 61/100, buono.
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I signori del vino

REFLIBRIICABA P

a cura di Antonio Corbo

Lacryma Christi di Sannino gia promosso dai francesi

C & tutto: il fascino del nome, |la leggenda, |la fertilita delle terre vulcaniche, |la richiesta dei I
mercati. Possibile che il Lacryma Christi sia stato per anni umiliato da faccendieri incompetenti |
e spregiudicati? Possibile, purtroppo. La cieca domanda di americani e giapponesi ha fatto
produrre un vino scadente. Aumentava la richiesta, peggiorava |la qualita. Quando si dice, gli
affari facili. Ce n era abbastanza perché gualcuno reagisse: Villa Dora, De Falco, Sorrentino
hanno avviato con Sannino | "operazione pid difficile. Recuperare il ritardo. Restituire dignita |
al Lacryma Christi: rosso, bianco o rosato. Ercolano una dopo | "altra gioca due carte. La
prima: i fratelli Domenico & Aniello Sannino hanno aggiornato gli impianti, elevato la cantina

da tradizionale a ultramoderna, curando anche | "ospitalitd. Lo show room consente di bere il
vino del Vesuvio guardando il vulcano, spaziando da Sorrento a Procida. Un incanto. Si

ascolta intanto la leggenda. Un furto del diavolo, che porta in terra un pezzo di paradiso.

Cristo amareggiato fa cadere una lacrima. La seconda carta: Villa Aprile, oggi Park Hotel

Miglio d "Oro, vuol fare di questo vino ritrovato un evento culturale. E ne abbina la selezione
alla mostra di arte "Ossessione Vesuvio". Bell "idea. C & anche Sannino, ovvio: con cingque
gttari ed altri in fitto, tutti nella zona del Vesuvio, | "azienda di contrada San Vito offre un

rosso 2005 molto fruttato, con sfumature di vicla, sentori classici di mammole, gusto speziato
e liguirizia. Del 2005 & in vendita solo il rosso, si annuncia perd un rapinoso 2006. Il rosato é
prenotato quasi tutto dai francesi. Proprio loro, | maestri. Come cambia il mondo.

Azienda Vinicola Sannino, Ercolano 081-7394630.



La prima Lacryma di Ercolano

v ancora dubbil sulla vocarione bian-
‘hista della Campania? Un sorso di que

) sto Lacryma Chrkst 2004 pensato da Alessan-

dro Mancini ve li spacza tutti via, perché @

Farma segreta per difendene § vipnet italiand

nel mercato globale: un bicchicre tipioo,

imipetibile perché il Vesuvio & unico, ad un

prezeo competitivo, meno di 5 euro,
Anche Ercolano, dungue,

alto, in campagna, circondata dalle vigne,
con (ro stanze per ghi ospin, cantina scavata
nel o ¢ botwia,

| presuppostl, insomma, por un serio di-
scotso enolurdstioo di qualith per ciascuna
delle centomila bottighe prodotie, visto che
siamo wlla strada principale che collega gh
scavi di Ercolano al vulcano. L'enmesimn

linalmente ha il suo vino. La r
famigha Sannino, non po. | LACRYMA CHRISTI il
trebbe essere allimenti per- | BIANCO DOC 2004

ché anche il cognome ¢ tipi-
0, ¢ insediata da almeno
cento anni in aud, Prima il
nonno, poi il papd di Anicllo
e Mimmao, somno stati imjpwe
gnati nella commercializza-
zione della frutta in ltalia,
Parliamo  dell’'cta  dell’oro
dell"area veauviana, quando
be allbcocche, be ciliegy e tan-
to altro ben di Dio defla torra
e, costituivano la ricchez
za1 agricola vesuviana messa
in coisi dalla concorrenza dei
pacsi del Mediterraneo ¢ so-
prattutto  dall’a '
della speculizione edilizia
selvaggia degli anni "50 ¢ '60.
La peggiore eruzione avvenu
ta dai primi insediamenti
umani ad ogg, la del
cattivo gusto e barha-
ne,

Lagrande nobilth del passato resiste nelle
ville, e palazzi, nel terreni ancora coliivati
¢ sorveglial dal Vesivio silente. Cosi nel
2001 Aniello e Mimmo decidono di riconver-
tire partedellalord attivitd puntando decica
mente sulla vite. Alla veochia cantina, con
vasche in cemento e vetroresina, si ¢ affian-
cato un modermno locale dotato della pii)
avanzata tecnologla, L'ultimo plano della
casi & stato trasformato in una sala degusta-
rione per un colpo d'occhio si abbraccia la
parte migliore ded Creato: la Penispla Sorren.
tina, Capri, Ischia, Napoll e, ovwiamente, il
Vesuvio, Stessa vista da una foresteria pid in

il ng'h |'.:.'!'||

colpo Ji reni di un”agricoltura onirica, capace
di restituire dignitd al territorio. Nel cuore,
dimenticavamo, del Parco Nazionale del Vesu

vio,

Il Lacryma blanco @ il consueto blend o
codda di volpe e falanghina, il rosso Iill rosalo
vedono uniti irosso ¢ aglianico, Falanghi-
na, Coda i ‘-’m. Aglianico, Pledirosso lavo-
ratl In purezza sono la fantastica batteria
della igt Pompeiana, 11 Lacryma bianco dove
la coxla di volpe bilancia l'esuberante minera-
litd della falanghing lo beviamo sulle zuppe
regalate dagli ont in primavera e sul plati
pesce pli strutturati.

Cosl parkd Plindo il Veechio,

alting, it
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[l Salento ha il cuore Primitivo

ancora scoperte molto interessanti agli

appassionati del vino. Il filone da seguire
¢ quello delle piccole aziende autentica-
mente contadine che hanno deciso di fare il
grande salto imbottigliando ed etichetian-
do il loro prodotto. Intendiamoci, qui non
si parla affatto del vino fatto alla buona
spesso simile all’aceto «»ma

Ix‘: rempiLE, il Mezzogiorno pud riservare

Pino e Luigia sono aiutati dai figli Ales-
sandro, Elena ed Elisabetta nella produzio-
ne di altri vini: un rosato gia andato
esaurito, il Bonsignore, negroamaro passa-
to in acciaio, proposto a meno di quattro
euro e il Carminio, leggero passaggio in
legno, che costituisce il bicchiere di punta
dell’azienda. Niente bianchi, e non potreb-

enuino= e «tatto solo con

- Eead ok KRASI' 2004
LI\’:[-.tl.‘.lll'llﬂlill'll!'l]l]ﬂ!ﬂﬂlfl

post-metanolo ormai assolu- SALENTO IGT

tamente privi di significato. rrozz

Ma di bicchien comunque ﬁ:ﬂ“ﬂng {Lm}

pensati da un enologo con
una differenza fondamentale
rispetto alle aziende nate con
I'anima commerciale: la sa-

Frazione Carmiano
Via Marconi, 45
www.cantinacarrozzo.com
Tel. 0832.601525

pienza nella cura del vigneto.
Eccoci allora nel Salento,

invece del Negroamaro sco- | N8s©
priamo un Primitivo vero,
capacediricordarciilGaura- | palato

no presentato da Michele
Moioall'inizio degli anni "9{:;
potente, alcolico, ricco di
frutta, un po’ cotto dal sole
ma bilanciato dall’acidita.
Sull’argilla pura nasce il Kra-
sidi Pino e Luigina Carrozza,
Deucalione e Pirra, impegna-
ti nell’azienda di famiglia a
Carmiano, piccola frazione
di Magliano alle porte di Lec-
ce barocca. Un vino sveros,
spontaneo, venduto dal produttore a quat-
tro euro e mezzo, che significano meno di
dieci in enoteca: rosso rubino carico impe-
netrabile, olfatto intenso e persistente
segnato da dolci note di caffé, al palato ha
un ingresso abbastanza morbido, I'alcol a
14,5 gradi quasi non si sente, bellissima
struttura capace di sopportare anche i
pecorini stagionati a lungo se non pure i
caprini. Ungioiello della sapienza contadi-
na nato da una vigna ad alberello molto
vecchia, capace di sedurre Franco Ziliani
ma la cui scoperta si deve a Fabio Cimmino
folgorato durante uno dei suoi peripli.

rubriche@ilmattino.it

be essere diversamente visto che siamo in
una delle zone pii autenticamente rossi-
ste d'ltalia. La giusta combinazione tra il
lavoro in vigna e la conoscenza dell’enolo-
go, in pista qui c'e¢ Fulvio Rosato, prezzi
contenuti: questa ¢ la formula magica che
consente al vino italiano, meglio dire meri-
dionale, di essere competitivo nel merca-
to. Le tecniche di vinificazione si possono
imparare e riprodurre ovunque, ma la
tipicita assolutamente no. Mai Chardon-
nay, Sangiovese ¢ Montelpulciano pugliesi
passeranno certo alla storia, questo Primi-
tivo invece & quanto veramente vogliono le
persone che davvero capiscono di vino.
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Alla sala Tuareg degustazione guidata curata dall'Ice in collzborazione con |'Ersac

Lacryma Christi%
trionfa in Francia |

L'etichetta & tra i vini della regione
pil apprezzati all'estero e detiene il record
paese del Bordeaux.

Sei le bottiglie proposte da Antonio Fusco

delle vendite nel

opo i Pallagrello ¢
Casaverchia, due viti-
gnd tra | pil andbch deid-

ia I:'i:l:.l',.'“l.:_'l-'_n. 1271 &2 & SEDEDIEWD
f Lacryema Christe. L'y dego-
sprinne midata & cora dell’les
& Reens i collaborarione con
I'Emse. Il Lacrvma Chrisd &
une des w19 CAMpan Mg
mente appresraio all esterd, of
¢ [ pil versduso i3 quelll detla
reglone i Francis E mon & &=
w0 la scelta dell” lstitaio per il
Commers edtert & caduia s

' Conflomer:
il padiglione
campano
 profuma

di vino e fion

5. e ——

= =

kD famosn Vitigno
La degustaibong & dala Son-
dodta da Antonio Fesoo, dele-
gato dell’ Ais, associarione
italiann sommelicr. per la
Campanis. Fusco ke presenta-
to Tutte le degustariond che di
SORG WVDIE D piarpeiia Vesu-
vige il cui calendario lefmina
stasera olle 18,30,

Fusew b prescitaid in aegphets
&l pumetosi ¢ atenti operalor
siranien sol vind; due biaachi,
T oElo & TP FoSEL

Lacryma Christi bianco do¢
ik delle arlsnde Sorenilno
iBoscotiecaie) & De Angells
{Sorrentn), Lacryma Chrigt
roamio dog 2002 Perrars (Pom-
peil. Lacryma Christh rotso
doc 2003 dele aricade Sanpi-
no (Ercolann), Cantine Capuia
(Carinaro, Ceesng), ¢ Termado-
1 { Momieluson, Avelling).

N Lacryvma Chrisd & apprezza-
o not 20lo in Eyrops (Francia,
Spagne, Germanis. [nghiltersa
i principali mércati di riferi-

e

resie, anemoni & ranupocti avvalte in
F wea foghs & Aspidiciia. & 5000 ska-

B preparstt Den JOV000 ed & B grudeo
omaggie conwenato alle donne che viSitang
il padiglione Uella Campania ¢ che restind
pfoscinote anche dalle composinions flogeali
sisternate nella vasta ¢ bella arca. Profum: ¢
plante hanno conguistaie | visiaeon - ohe
coptinoano ad affollare I'area ¢ sk lasciand
deliriare dul vind regionali - grazie al Con-

b et flomer, i) consotoo pubblico-on

guanto concerne 1a produrions ¢ la superileie
— SERCEARD 2l e o Aleszandro Soria ¢

Gianluca Colonon, presenti al Vinialy in

rappresentania del Conflomes — uf’area va-
sivaima che parte dalla costiers amalfitana e
o estende fino ad Ercolano. Una distesa di
Mort che feinle ancor pEl sUgpeInvo 1] pa
saggio &el Brorale cumpant™

E che Ia Conflomer, con grande suocesis, i
riropoito nella fiera di Vierone

“Combera det Boa” & il marchio che contrad-

mento in Evropaly ma ha su-
merde] prodelitl anche Hlire
iceano, Molto appizcisio se-
ghi S1ati Unir, jl Lacryms
Christl & dafhase anche nel doe
princpels paeid a:.la].l-l:l. {Cima =
Ciappoas

Oggl terra ol ultima tappa per
questa edifione del Vinitaly
delle degustazionl guidate. Al
Saloto det vird dall enoteca o
Siena & in programma la degu.
starione Ju “[gt Campania™
condinas da Carlpn Canba.

Una guida
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Mario Busso
Luigi Cremona
Edizione
2009

L'unica guida
ai vini

da vitigni
autoctoni
ftalianl, con

f 1000 migliori
produttori

Azienda Vinicola Sannino

GUIDE ENOGASTRONOMIA

Touring li?luh Italiano

) d

Via G. Semmola, 146 Siamo sempre stati convinti della vocazione bianchista di questa bella azienda creata
Boosh Ercolana (HA) sulla strada che da Ercolano porta al Vesuvio. Il Fiano di Avellino, la Falanghina, la Coda
Tel. 081 7394630 diVolpe e lo stesso Rosato confermano questa nostra idea. | vini presentati hanno frut-
Fax 081 7322060 ta e mineralitd, struttura ed eleganza, sono naturalmente destinati per la loro sapidith
info@sanninovini.com alla cucina di mare e si agganciano al territorio per la loro tipicita non ruffiana. Citiame,
www.sanninovinlcom come nuovo entrato nella linea con la vendemmia 2007, anche il Gragnano, fruttato e

polposa, il bicchiere naturale da spendere sul ragd, sulla pizza e su tutti | grandi classici
della gastronomia partenopea. Azienda in crescita, da seguire con attenzione anche

per 'ottimo rapporto fra qualita e prezzo.

Bottiglle prodotte: 70,000

Vitignl autoctonl colthvall:  Aglianico, Pledirosso, Coda di Volpe, Falanghina

m Fiano di Avellino Docg 2007

=

Pompeiano lgt Falanghina 2007

E—amm———i T =

Pompelano Igt Coda di Volpe 2007

Lacryma Christi del Vesuvio Doc Rosato 2007 3

Penisola Sorrentina Doc Gragnano 2007
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This certificate is presented to the wine producer gm—.m_g_ﬁw.

International

&
SANNINO ﬂ <<5m._.”mmz.<m_
& Culinaria

www.meranowinefestival.com

for the participation in the selections of the

MERANO INTERNATIONAL
WINEFESTIVAL & CULINARIA
2008

The wine producer reached the final of the wine tasting
with the following wines:

LACRYMA CHRISTI DEL VESUVIO ROSSO

DOC 2007
LACRYMA CHRISTI DEL VESUVIO BIANCO
DOC 2007
A _..,,_} /
Mnﬁt& ke
Merano, Dr I_.u_.__:c_: Kocher

- - |
November 2008 President
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I vini da
non perdere
B
» in Basilicata
» in Calabria
» In Campania
» in Molise
» in Puglia
» in Sardegna
» in Sicilia
» nel Lazio

Rubriche
» Appuntamenti, persone
» Polemiche e punti di vista

» album

» Corriere Vinicolo
» Curiosits

» Diario di Capri

» Eventi da raccontare
» Frasi sotto spirito

» Giro di vite

» Gli aqriturismi pid belli
w L libri mangi

» | miei prodotti preferiti

» | ristoranti e le trattorie: dentro e
fuori le guide

» | vini dal Mattin

» 1 |

» L'olio d'oliva

» La scuola

» Le pizzaria

» Le ricette

» Le stanze del gqusto

» Le verticali
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Luciano Pignatare /31

Fiano Di Avellino Accessori Vino -70%
Acquista Bottiglie Flang d'Avelling Confronta + Vendita Privata Grangl Marche + Fino a
I Prezzi di 200 Cantine! -70%. Iscrivitl gratis!

'\.

> Lvini da non perdere > in Campania > Avelling

o4/o08/2008
Fiano di Avellino 2007 docg Sannino

Voto “‘

Uwa: fiano
Fascia di prezzo: da 5 a 10 euro
Fenmentazione ¢ maturazione accigio

Mi voglio soffermare su questo vino, piccola rivelazione dell'estate: ¢ andato in
finale a Vini Buoni d'Ttalia conquistando la Gran Menzione, accompagnato tra
l'altro da un rosato Lacryma Christi che si & fermato a Paestum risultando cosi tra
le migliori sessanta bottiglie della Campania. Il bianco & il suo mestiere: mi
riferisco all'enologo Mancini, un professionista della vecchia scuola, un tecnico
sopratiutto, abituato a trattare la materia prima con semplicita, cresciuto nell'era
pre-barrique ¢ dunque espressione di una certa naturaliti di approccio alla
vinificazione: fermentazione e via per un piccolo elevamento in acciaio. Voila.
Ricordiamo i vini di Aminea ¢ di Colli di Castelfranci, da sempre in evidenza,
Quando usci il risultato ero un poco perplesso: mandare in finale un irpino
prodotfto da un vesuviano? Perché no, mi osservarono Maurizio Paolillo ¢ Ugo
Baldassamre: ¢ buono, ¢ s¢ ha solo vinificato le uve significa che & stato bravo a
scegliere la materia prima. Perché non premiarlo. In questa valutazione 1'ennesima
spinta a non ideologizzare, a non fare di questo piccolo territorio il centro del
mondo, visto che dal Vesuvio all'lrpinia sono circa trenta chilometri da zona a
zona. Certo, da noi ogni chilometro ¢ un millennio da raccontare, il
sovraffollamento ingigantisce le distanze, ma a ben vedere siamo da tempo alle
prese con piceoli fenomeni fusion: le grandi aziende irpine fanno da sempre anche
il Lacryma Christi nelle tre versiond, da una decina di anni anche la Falanghina
Sannio doc o Beneventano igt. Dal canto loro le aziende napoletane hanno
iniziato a proporre Fiano, Greco e anche Taurasi oltre che Aglianico e Falanghina
Sannio doc ¢ Beneventano igt: il motivo & dquisitamente commerciale perché, mi
ha spiegato ieri Mimmo Sannino, limportatore chiede una linea completa di
prodotti della Campania e questi sono i vini che vanno per la maggiore: le tre docg
irpine, Aghanico ¢ Falanghina nelle loro articolazioni. Bene, non stiamo tanto a
sottilizzare visti i tempi molto difficili. Da consumatori dobbiamo chiedere a questi
vini di essere anzitutto buoni ¢ che siano espressione corretta del territorio. Le
nuove tendenze ci dicono che anche sul florido mercato romano, pari al 13%
dell'export campano, la concormenza altvatesing picchia duro mentre tra la fascia
medio-alata dei conmsumatori si son riaffacciate regioni di prossimiti come
I'Abruzzo, le Marche ¢ lo stesso Lazio. In questa fase di crisi, economica ¢ di
immagine, dobbiamo aspettarci allora una crescita di questi fenomeni incrociati
che sono la risposta immediata alla domanda, resa possibile dalla flessibilita,
aziendale e temritoriale, del sistema vino in Campania. E il Fiano di Sannino,
complice una materia prima di partenza molto buona (ricordate, dopo il 2001:
Taurasi del 2004, Greco del 2006 e Fiano del 2007) sicuramente si presenta in
buone condizioni. Del resto la tradizione dei vinificatori del Vesuvio ha radici
lontane, sono sempre stati grandi acquirenti di uve in tutto il Sud. Al naso buona
frutta bianca evoluta, sentori di camomilla secca, agrumato, in bocca ha struttura,
freschezza, alcol, in piena corrispondenza fra il naso ¢ la bocca sia per l'intensita
che per il palato. In sostanza, non credo dovremo prevedere la nascita di nuovi
supercampani nei prossimi due o tre anni, quanto piuttosto il consolidamento dei
risultati qualitativi raggiunti da alcuni brand aziendali (una ventina in tutto) e tanti
prodotti di fascia medio-bassa territoriali o varietali capaci di competere per la
tipicita e il buon rapporto con il ristoro complessivo.

Sede a Ercolano. Via G. Semmola 146. Tel. 081.7394630, fax 081.7322060.
Enologo: Alessandro Mancini. Ettari: § di proprieta. Bottiglie prodotte: 150.000.
Vitigni: aglianico, piedirosso, sciascinoso, falanghina, caprettone, coda di volpe,
fiane e greco.
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> News dalle aziende e dagli enti
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Vini Buoni d'Italia 2009, i finalisti in
Campania

Oueste 23 etichette sono il visultato di una selezione partita dalla degustazione di 700 vini al
Savoy Beach il 9 e 10 piugno e proseguita con una finale il 25 piugno, sempre coperta, alla
guale hanno preso parte aliri 27 vini che avevano, come questi, ottenuto le guatiro stelle e
conguistato il diritto a battersi per la Corona. 60 bortiglie oltre gli 85/100 in tutto, insomma,
Jra le quali é stata necessaria guesta ulteriore scelta. La guida del Touring é infatti a numero
chiuso, circa mille aziende e, da quest'anno, il numero delle corone sard notevolmente ridotto
proprio per valorizzare chi riesce ad ottenerla. In questa oftica ciascuna regione, in
proporzione al suo peso vitivinicolo italiano, aveva un numero ben preciso e contingentato di
finalisti. Cosi é andata anche per la Puglia. Il tutto per cercare il massimo della gqualita
possibile da consigliare ai lettori e agli appassionati.

Benito Ferrara, Greco di Tufo docg 2007

Cantina del Taburno, Bue Apis Aglanico del Taburno doc 2004
Cantina del Taburno, Cesco dell'Eremo Beneventano igt 2006
Clelia Romano, Fiano di Avellino docg 2007

Colle di San Domenico, Fiano di Avellino docg 2007

De Conciliis, Naima Paestum igt 2005

De Lucia, Vigna delle Ginestre Falanghina del Sannio 2007
Feudi di San Gregorio, Greco di Tufo docg 2007

Feudi di San Gregorio, Piano di Montevergine Taurasi 2002 docg
I Pentiri, Kerres Piedirosso Beneventano igt 2006

Marisa Cuomo, Fiorduva Costa d'Amalfi doc 2007
Masiroberardino, Naturalis Historia 2004 docg

Molettieri, Vigna Cinque Querce Taurasi riserva docg 2003

Nifo, Falanghina passito Beneventano igt 2005

Perillo, Taurasi docg 2004

J _antudeum 0 Exuitct Fianu di_AV{:iim{} docg 2006

' Struzzleru-, Campaccrasn Tauras; d&cg 2001
Urciuolo, Faliesi Fiano di Avellino docg 2007
Urciuolo, Fiano di Avellino docg 2007

Vesevo, Taurasi docg 2004

Villa Raiano, Ripa Alta Fiano di Avellino docg 2006
Vinosia, Vigna Marziacanale Irpinia doc 2005






